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• Podstawy technologii gastronomicznej  

• Zasady żywienia  

• Ocena żywienia  

• Menadżer w  gastronomii  

• Organizacja usług gastronomicznych  

• Wyposażenie zakładów 

• Działalność gospodarcza w gastronomii 

• Technologia sporządzania potraw i napojów 

• Planowanie żywienia   

• Prowadzenie usług gastronomicznych   
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Wymagania edukacyjne z przedmiotów zawodowych niezbędnych do uzyskania ocen 

klasyfikacyjnych śródrocznych i rocznych dla klas Technikum Żywienia i Usług Gastronomicznych.  

Ocenę celującą otrzymuje uczeń, który: 

- biegle posługuje się fachową terminologią zawodową, 

- opanował w 100% wiedzę i umiejętności wynikające z podstawy programowej dla przedmiotu na 
poziomie podstawowym i ponadpodstawowym, 

- trafnie wykorzystuje wiedzę teoretyczną w rozwiązywaniu problemów praktycznych, 

- współpracuje z nauczycielem w tworzeniu pomocy dydaktycznych, 

- osiąga sukcesy w konkursach, olimpiadach i turniejach przedmiotowych, 

- samodzielnie i twórczo rozwija własne zainteresowania, 

- właściwie definiuje podstawowe pojęcia zawarte w programie nauczania przedmiotu, 

- wykazuje szczególną aktywność na zajęciach, 

- umiejętnie wykorzystuje wiedzę z innych przedmiotów, 

- proponuje nowatorskie i twórcze podejście do zagadnień objętych podstawą programową. 

Ocenę bardzo dobrą otrzymuje uczeń, który: 

- opanował w pełnym zakresie wiadomości i umiejętności wynikające z programu nauczania na 
poziomie podstawowym i ponadpodstawowym warunkujące należyte przygotowanie do zawodu, 

- samodzielnie rozwiązuje problemy teoretyczne i praktyczne związane z przedmiotem 

- bezbłędnie posługuje się terminologią zawodową na przedmiocie  

- sprawnie posługuje się zdobytymi wiadomościami i umiejętnościami, 

- wykazuje się znajomością i rozumieniem pojęć z zakresu realizowanego programu nauczania z 
różnych przedmiotów, 

- prawidłowo analizuje, wnioskuje i dostrzega związki między wiadomościami teoretycznymi a 
umiejętnościami praktycznymi, 

- umie wykorzystać wiadomości z różnych dziedzin podczas rozwiązywania zaistniałych problemów 
praktycznych i teoretycznych  

- sprawnie posługuje się technologią informacyjną, 

- wiedza ucznia jest pełna, wyrażana poprawnie merytorycznie i logicznie, co świadczy o 
systematycznym sposobie uczenia się, 

- potrafi zdobytą wiedzą posługiwać się na innych przedmiotach, właściwie ja kojarzyć i wykorzystać, 

- prezentuje i proponuje własne rozwiązania w zakresie wykonywanych ćwiczeń. 



 

Ocenę dobrą otrzymuje uczeń, który: 

- wykazuje się znajomością i rozumieniem wielu pojęć objętych programem nauczania, 

- sprawnie, ale nie zawsze precyzyjnie posługuje się terminologią w wymiarze teoretycznym i 
praktycznym, 

- opanował podstawową wiedzę, umiejętności i nawyki wynikające z podstawy programowej 
przydatne na każdym stanowisku pracy, 

- sprawnie posługuje się zdobytymi wiadomościami, 

- samodzielnie rozwiązuje typowe zadania problemowe, 

- logicznie rozumuje, przy czym nie zawsze wybiera prosty sposób rozwiązania, 

- poznane zagadnienia potrafi przedstawić w innej formie niż je zapamiętał, potrafi je streścić i 
uczynić postawą prostego wnioskowania, 

- zdobyte wiadomości i umiejętności potrafi stosować poprawnie, nie zawsze potrafi zdobytej wiedzy 
korelować na innych przedmiotach,  

- samodzielnie wykonuje przydzielone czynności, popełniając przy tym drobne błędy, 

- sprawnie posługuje się recepturami gastronomicznymi i kalkulacją cenową potraw, 

Ocenę dostateczną otrzymuje uczeń, który: 

- opanował podstawowe wiadomości i umiejętności wynikające z programu nauczania , pozwalające 
na zrozumienie większości zagadnień z przedmiotu  

- wypowiada się ogólnikowo, popełnia drobne błędy, 

- wypowiada się chaotycznie, niektórych pojęć technologicznych nie umie właściwie przytoczyć, 

- uczeń posiada wiedzę fragmentaryczną, co świadczy o niesystematyczności lub o niezrozumieniu, 

- nie potrafi posłużyć się zdobytą wiedzą w działaniach praktycznych, 

- rozwiązuje zadania teoretyczne o średnim stopniu trudności, 

- wypowiedzi( ustne i pisemne) są na ogół poprawne , posługuje się jednak ubogim słownictwem, 

 
 

 

 

Ocenę dopuszczającą otrzymuje uczeń, który: 



- częściowo opanował wiedzę i umiejętności objęte podstawą programową zawartą w programie 
nauczania danego przedmiotu, 

- rozwiązuje zadania o niewielkim stopniu trudności, 

- nie potrafi zastosować terminologii zawodowej, 

- przedstawia wiadomości w sposób nieuporządkowany, 

- odpowiedzi ucznia są błędne pod względem merytorycznym, wypowiada zapamiętane słowa lub 
zdania, które nie tworzą logicznej całości, 

- jest bardzo mało aktywny na zajęciach, 

Formy i zasady sprawdzania osiągnięć szkolnych uczniów na podstawie Statutu Szkoły . 

1. Podstawą oceny jest zakres realizacji wymagań edukacyjnych określonych i podanych  przez 

nauczyciela danego przedmiotu na początku roku szkolnego.  

2. Uczeń oceniany jest za swoje osiągnięcia w nauce( wiedza i umiejętności).    

3. Sprawdzanie osiągnięć  uczniów może się odbywać w następujących formach:  

• Ustnego odpytania ucznia podczas lekcji  

• Kartkówki dotyczącej bieżącego materiału  

• Pracy klasowej w formie sprawdzianu, testu, zadania  

• Pisemnego wykonania  przez ucznia lub grupę uczniów zadań lub ćwiczeń testów i 

 ćwiczeń sprawnościowych  

• Oceny wytworów prac  uczniów  

• Sprawdzenia zadania domowego z uwzględnieniem opanowania wiadomości i umiejętności. 

4. W każdym półroczu uczeń może zgłosić jedno nieprzygotowanie do zajęć  edukacyjnych 

z danego przedmiotu przed rozpoczęciem zajęć; nie dotyczy to lekcji powtórzeniowych.

  

5. Nieobecność ucznia na ostatnich zajęciach nie zwalnia z przygotowania do zajęć 

 następnych.  

6. Prace klasowe są obowiązkowe dla wszystkich uczniów.  

7. Uczeń, który otrzymał ocenę niedostateczną z pracy klasowej lub sprawdzianu jest 

zobowiązany do jej poprawienia w ciągu 2 tygodni od oddania  prac; -termin poprawy jest 

ustalany z nauczycielem.  

8. Uczeń nieobecny na sprawdzianie z powodów usprawiedliwionych może w uzgodnionym z 

nauczycielem terminie i formie zaprezentować wiadomości i umiejętności.  

9. Nauczyciel ma prawo  przerwać pisanie pracy pisemnej uczniowi lub całej klasie, jeśli 

 stwierdzi niesamodzielność pracy. Fakt ten może być podstawą do ustalenia bieżącej 

oceny niedostatecznej oraz uchyla możliwość poprawy pracy.  

10. Uczeń jest zobowiązany do posiadania i prowadzenia zeszytu przedmiotowego oraz 

 podręcznika z danego przedmiotu. 

11. Uczeń ma możliwość sprawdzenia swoich wiadomości i umiejętności podczas 

 przeprowadzanych próbnych egzaminów zawodowych z części praktycznej i 

teoretycznej. 

12. Uczeń ma przywilej zgłoszenia tzw. szczęśliwego numeru jeśli w danym dniu został 

 wylosowany ( zgłosić przed rozpoczęciem lekcji)  

13. Oceny śródroczne i roczne nauczyciel ustala na podstawie ocen bieżących. 



14. Uczeń może ubiegać się o ocenę wyższą niż przewidywana na warunkach ustalonych w 

 Statucie Szkoły. 

 

 

 


